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“
Les techniques
traditionnelles de
transformation du thé
Les techniques traditionnelles de transformation du thé et
les pratiques sociales associées englobent les
connaissances, savoir-faire et pratiques en matière de
gestion des plantations de thé, de cueillette des feuilles
de thé, de transformation à la main, de consommation et
de partage du thé. Les producteurs ont créé six sortes de
thés suivant les coutumes locales et l'environnement
naturel : le thé vert, le thé jaune, le thé sombre, le thé
blanc, le thé oolong et le thé noir. Si l'on ajoute à cela les
thés retravaillés tels que les thés aux fleurs, on recense
plus de 2 000 produits à base de thé aux couleurs,
arômes, saveurs et formes divers et variés. Le thé est
omniprésent dans le quotidien des Chinois. On sert le thé
infusé ou bouilli dans le cadre familial, au travail, dans
des salons de thé, des restaurants et des temples. C'est
un élément important des relations sociales et des
cérémonies telles que les mariages et les sacrifices...(...)

Source : ich.unesco.org
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